Mellow Eventlocation

kleines Apero

hausgemachte Blitterteigstangen mit Kase, Sesam & Krauter
eingelegte hausmarinierte Oliven & Grissini

Pom Chips & verschiedene Niissli

grosses Apero

Aus diesen Vorschldgen wahlen Sie 4 Varianten, wobei 8 Happchen pro Person serviert werden

haugemachtes Bruschetta
mit sonnengereiften Tomaten und frischen Basilikum

Tatar klassisch
Tartar vom Weiderind auf gerésteten Toast mit Kapern

bunte Wraps - Gemiise Rollchen
an marinierten Riibli und Mais mit hausgemachter Krautercreme

hausgebeizter Lachs

im Crepemantel mit Gurken und frischer Dill — Krdutercreme

herzhafte Gipfeli

hausgemachte Schinken Gipfeli gratiniert mit schweizer Kase

Parmigiano
Wiirfel von Parmesan mit Weintrauben und hausgemachten Blitterteigstangen

Blidtterteig Sackli griechische Art

gefiillt mit leichtem Schafskdse - Spinatmousse und gerésteten Wallniissen

Vegi Rolle

gebackene Friihlingsrolle gefiillt mit Gemiise an Sweet Chilli

Foccacia
hausgemachtes Rosmarin Foccacia gefiillt mit Ruccola Pesto und cremigen Mozzarella

Antipasti

eingelegte hausmarinierte Oliven und Grissini al Prosciutto



Mellow Eventlocation

Hauptgang

Aus diesen Vorschldgen wahlen Sie 2 Hauptgange

Rissotto Funghi

cremiges Weisswein Rissotto mit Steinpilzen und Friihlingszwiebeln

Rissotto Milanese
cremiges Weisswein Rissotto mit Safranfdden und Erbsen

Gnocchi Caprese
Kartoffelgnocchi mit Tomate, Basilikum und cremiger Mozzarella an Tomatensugo

Ravioli Spinat - Ricotta
Ravioli gefiillt mit Spinat und Riccotta an leichter Rahmsauce, Erbsen und Parmesansplitter

Polenta al Parmigiano
cremige Polenta an sautierten Waldpilzen und Parmesan

Gemiise Kokos Curry
Gemiise der Saison an hausgemachter Kokos - Currysauce und Basmatireis

Coqg au Vin

in Pinor Noir geschmorte Pouletbrust mit Speck und Champinions an marinierten Offenkartoffeln

Stroganoff

Stroganoff von Poulet an Basmatireis und Gemiise der Saison

Ziri Geschnetzeltes
geschnetzeltes vom Kalb an Champinions - Rahmsauce mit Résti Croquettes

Entrecote
rosa Entrecote am Stiick mit Krduterbutter an marinierten Ofenkartoffel und Speckbohnen
Pro Person 10.- CHF Aufschlag

Rindsragout
geschmortes Ragout vom Rind an Rotweinjus mit Tagliatelle

Hackbraten Metzger Art

gebackener Hackbraten an Rotwein - Senfjus mit Rosmarinkartoffel



Mellow Eventlocation

Dessert

Aus diesen Vorschldgen wihlen Sie 2 Desserts

Panna Cotta
hausgemachter Panna Cotta an Himbeersauce und Friichte der Saison

Zweierlei von der Schoggi
hausgemachte schwarze und weisse Schoggimousse im Glas mit frischen Beeren

Friichte am Spiess
saftige Ananas mit siisser Banane an Trauben und Frucht der Saison am Spiessli

Cremeschnitte
siisse Vanillecreme im Mantel

Lava Cake
lauwarmer Schoggikuchen mit fliissigem Kern

Tiramisu
hausgemachtes cremiges Tiramisu

Variante 1
kleines Apero, 2 Hauptgange und 2 Desserts pro Pers. 62,- CHF [ ohne Dessert 56,- CHF

Variante
grosses Apero, 2 Hauptgange und 2 Desserts pro Pers. 72,- CHF / ohne Dessert 66,- CHF

Vorspeise

bunter Blattsalat
Salat der Saison an hausgemachtem Orangendressing mit hausgemachten Cro{tons

*hkkk

cremige hausgemachte Suppe
Suppe der Saison mit hausgemachten Cro{itons

pro Person 8, CHF

Ab 40 Personen inklusive Sieben Stunden Miete, Teller & Besteck und einem Bar- / Servicepersonal.

Das Menii servieren wir lhnen nach Wunsch als Flying Dinner, Tavolata oder Tellerservice.



